
Pour le plaisir des sens
La nouvelle machine à café  
à grains de Miele
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Une nouvelle liberté dans la dégustation du café

Forte de son expérience d’inventeur de la machine à café encastra-
ble, Miele a développé une machine à café posable novatrice qui  
réinvente la dégustation du café. La machine à café posable à grains 
s’installe là où vous le voulez  et, grâce à son design élégant et mo-
derne, s’intègre parfaitement dans votre cuisine.

Les appareils posables ont été dotés des mêmes composants de 
qualité que les appareils encastrables, de sorte que le 50 000ème 
café soit aussi excellent que le premier. Vous pouvez préparer un  
espresso, un café, un cappuccino ou un latte macchiato de qualité 
professionnelle en un tour de main. Réalisez votre café sur mesure ! 
Choisissez du café à grains ou moulu, la machine s’adapte à vos  
envies  : en effet, l’appareil est doté de deux réservoirs de café. En 
réglant la température de percolation ou le degré de mouture, vous 
pouvez exprimer tout l’arôme de votre café préféré. De plus, la  
machine est très facile à nettoyer grâce à l’unité de percolation et au 
Cappuccinatore qui sont complètement amovibles. 

Le design exclusif de la machine et les matériaux de valeur utilisés, 
tels que l’inox brossé, font de l’instant café un moment de plaisir  
visuel. 

La machine à café posable est disponible en deux versions.  
Découvrez et comparez les deux modèles CM 5000 et CM 5100.
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Découvrez l’alliance qualité-plaisir des deux modèles

L’Aromatic System pour un 
maximum d’arôme
L’unité de percolation est dotée 
d’une chambre de percolation 

qui se dilate lors de l’entrée d’eau. Le  
mélange du café fraîchement moulu et de 
l’eau est intensifié et produit un café riche en 
substances aromatiques. Après la percola-
tion, le volume de la chambre diminue à  
mesure que la pression de l’eau diminue, le 
café moulu est compressé puis vidé dans le 
bac à marc.

Une mousse parfaite avec le  
Cappuccinatore
Avec le Cappuccinatore, vous pouvez  
préparer du lait chaud ou de la mousse de 
lait en un instant. Le Cappuccinatore prélève 
la quantité de lait nécessaire dans un  
récipient par un petit tuyau transparent. En 
quelques secondes, il chauffe ou émulsion-
ne le lait directement dans la tasse ou le 
verre et vous permet ainsi de préparer de dé-
licieux cappuccinos ou latte macchiatos. Le 
tuyau se nettoie très simplement à l’eau cou-
rante.

Réalisez votre café sur mesure !
En fonction du type de café utilisé et de l’in-
tensité de goût recherchée, les paramètres 
de préparation peuvent être réglés indivi-
duellement : le degré de mouture, la quantité 
de mouture, la température de percolation, 
la préinfusion ainsi que la quantité d’eau. 
Vous pourrez ainsi tirer le meilleur arôme de 
chaque sorte de café, de chaque torréfac-
tion, pour la boisson que vous souhaitez, 
qu’il s’agisse d’un espresso, d’un café long, 
d’un café crème, d’un café noisette, d’un 
cappuccino, d’un latte macchiato… Quelles 
que soient vos préférences, votre machine à 
café saura y répondre. 

Toujours à la bonne hauteur avec la buse 
de distribution réglable
La buse de distribution de la machine à café 
CM 5 peut être réglée en hauteur, de 7 à 13 
cm, et s’adapte parfaitement à la taille de vo-
tre tasse préférée  ! Vous aurez ainsi assez 
de place pour les grandes tasses et les ver-
res à latte macchiato. La position la plus 
basse est parfaite pour les tasses espresso. 
Vous éviterez ainsi toute déperdition de cha-
leur et préserverez la formation de la mousse 
de café. La CM 5100, en plus de la CM 5000, 
dispose d’un chauffe-tasses sur le dessus 
pour plus de plaisir gustatif !
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Qualité dès l’origine:
matériaux nobles
Seuls des matériaux choisis peuvent garantir un fonctionnement fiable et 
une longue durée de vie. C’est pourquoi Miele a choisi l’excellence : la fa-
çade de l’appareil et la buse de distribution de café sont fabriquées en inox 
de la meilleure qualité. En métal résistant, le chauffe-tasses est chromé 
pour une touche d’élégance. La philosophie Miele : qualité premium pour 
une dégustation de première classe.
• Buse de distribution en inox
• Façade inox (CM 5100)
• Chauffe-tasses en métal chromé (CM 5100)

Commandes intuitives et simples
L’écran avec affichage en texte clair sur deux lignes vous permet d’activer 
toutes les fonctions, tout simplement en pressant une touche. Lorsque 
vous sélectionnez une boisson et que vous démarrez sa préparation, 
l’écran vous indique automatiquement s’il faut rajouter du café ou de l’eau. 
Il prévient également lorsque le bac à marc ou le bac d’égouttage doivent 
être vidés. L’appareil vous guide tout au long de la préparation de votre 
café. L’affichage est largement inspiré des appareils encastrables Miele, 
pour un design homogène dans la cuisine. 
• Affichage en texte clair, incliné pour plus d’ergonomie
• Utilisation facile et intuitive pour l’utilisateur 
• Un résultat parfait en quelques gestes
• �Messages d’avertissement automatiques pour une utilisation sans faux-

pas
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La qualité Miele :
testée pour 20 ans de durée de vie 
Les machines à café Miele sont des exemples en matière de qualité. 
Elles sont complètement fiables. Les deux modèles de machines à 
café ont été testés et ont versé 50 000 cafés ou espressos chacun au 
cours d’un test d’endurance. Vous apprécierez votre café chaque 
jour.
• Haute fiabilité
• Longévité accrue

Une machine toujours propre pour une longue durée de vie
L’unité de percolation est au cœur de la préparation du café. Celle-ci, 
tout comme le Cappuccinatore, s’enlève en un geste et se nettoie fa-
cilement à l’eau courante. Ceci garantit une unité de percolation par-
faitement propre, une qualité de café constante et une longue durée 
de vie de la machine. 
• Hygiène impeccable
• Qualité de café constante
• Longue durée de vie
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Miele a choisi de confier la distribution de ces produits « Ligne Elé-
gance » à des professionnels en mesure d’apporter tous les services 
nécessaires à un consommateur, notamment d’exposer ces appa-
reils, de les promouvoir dans un environnement adapté et valorisant, 
de les démontrer et d’apporter les services et le conseil attendu sur 
ces innovations. 

Tous les appareils estampillés « Ligne Elégance » nécessitent donc 
un agrément de distribution.

Caractéristiques techniques

Désignation CM 5000 blanc CM 5100 noir
Type Machine à café posable Machine à café posable
Pour préparer 
Lait chaud, mousse de lait, cappuccino, latte macchiato, café, 
espresso et eau chaude

● ●

Taille des portions
Espresso simple/double + café simple/double ● ●
Confort d’utilisation
Affichage convivial et intuitif, plusieurs langues au choix ● ●
Nombre de langues au choix 14 14
Caractéristiques d’équipement
Buse de distribution en inox réglable en hauteur ● ●
Hauteur max. des tasses 13 cm 13 cm
Chauffe-tasses en métal chromé – ●
Façade inox – ●
Programmation de mise en marche et arrêt automatiques ● ●
Mode d’économie d’énergie ● ●
Sécurité enfants ● ●
Compteur de boissons ● ●
Compartiment café moulu, pour 2e type de café ● ●
Degré de mouture réglable ● ●
Quantité de café/quantité d’eau/température de percolation 
programmables

● ●

Arrêt automatique programmable Après 15 min–9 h Après 15 min–9 h
Affichages d’informations 
Détartrage, nettoyage de l’unité de percolation, bac d’égouttage, 
bac à marc

● ●

Affichage du remplissage des réservoirs à eau et à grains ● ●
Bac à marc 11 portions 11 portions
Caractéristiques techniques 
Pompe puissante + circulateur chauffant résistant ● ●
Moulin conique en acier trempé ● ●
Réservoir à grains 250 g 250 g
Réservoir à eau 1.8 l 1.8 l
Entretien/hygiène
Unité de percolation facilement amovible ● ●
Programmes automatiques de rinçage et de détartrage ● ●
Entretien facile des conduits de lait ● ●
Accessoires livrés en série
Cuillère doseuse pour le café moulu ● ●
Pastilles de détartrage et pastilles de nettoyage ● ●
Bandelettes test pour la dureté d’eau  ●  ●
Accessoires en option
Récipient à lait isolant ● ●
Pastilles de détartrage et pastilles de nettoyage ● ●
Caractéristiques techniques supplémentaires
Tension (V)/Puissance (W) 220–240 V/1450 W 220–240 V/1450 W
Prix maximum conseillé en € TTC 1319 € 1429 €
Eco-participation en € TTC 0.50 € 0.50 €
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Miele France SAS  
 
9 av. Albert Einstein – Z.I. le Coudray  
93151 - Le Blanc-Mesnil CEDEX  
R.C.S Bobigny B 708 203 088  
 
Galerie Miele Paris  

Autres filiales

(A)	 Miele Ges.mbH., Wals/Salzburg 
(AUS)	 Miele Australia Pty. Ltd., Melbourne 
(B)	 Miele N.V., Mollem 
(CDN)	 Miele Limited, Vaughan/Ontario 
(CH)	 Miele A.G., Spreitenbach/Zürich 
(CL)	� Miele Electrodomésticos Ltda., 

Santiago de Chile
(CN)	 Miele China, Shanghai 
(CZ)	 Miele spol. sr.o., Brno 
(DK)	 Miele A/S, Glostrup/Kopenhagen 
(E)	 Miele S.A., Alcobendas/Madrid 
(F)	 Miele S.A.S., Le Blanc-Mesnil/Paris 
(FIN)	 Miele Oy, Vantaa/Helsinki 
(GB)	 Miele Co. Ltd., Abingdon/Oxford 
(GR)	 Miele Hellas GmbH, Psychiko-Athen 
(H)	 Miele Kft., Budapest 
(HK)	 Miele Hong Kong Ltd., Hong Kong
(HR)	 Miele d.o.o., Zagreb 
(I)	 Miele S.r.l., Appiano/Bolzano 
(IRL)	 Miele Ireland Ltd., Dublin 
(J)	 Miele Japan Corp., Shibuya/Tokio 
(L)	 Miele S.à r.l., Luxemburg-Gasperich 
(LV)	 Miele SIA, Lettland 

Avec ou sans rendez-vous :  
le lundi de 14 h à 19 h  
et du mardi au samedi de 10 h à 19 h  
09 74 50 1000 (Appel non surtaxé)  
ou galerie-paris@miele.fr

(MEX)	 Miele S.A. de C.V., Mexico City 
(N)	 Miele AS, Rud/Oslo
(NL)	 Miele Nederland B.V., Vianen
(NZ)	� Miele New Zealand Ltd., 

Auckland
(P)	 Miele Portuguesa, Lda., 
	 Carnaxide/Lissabon 
(PL)	 Miele Sp. z o. o., Warschau 
(ROK)	 Miele Korea Ltd., Seoul
(RU)	 000 Miele CIS, Moskau 
(S)	 Miele AB, Solna/Stockholm 
(SGP)	 Miele Pte. Ltd., Singapur
(SK)	 Miele spol. s.r.o., Bratislava 
(SLO)	 Miele d.o.o., Ljubljana
(TR)	 Miele Elektrikli Ltd. Sti., 
	 Levent/Istanbul 
(UA)	 TOV Miele, Kiew 
(UAE)	 Miele Appliances Ltd., Dubai
(USA)	 Miele Appliances Inc., 
	 Princeton/New Jersey
(ZA)	 Miele Pty. Ltd., 
	 Bryanston/Johannesburg




